RICETTA N.3- MINI PLUM-CAKE ALLO YOGURT
Si lavorerà in gruppi da 2

[bookmark: _GoBack]SCHEDA PRODOTTO:
ZUCCHERO GOLDEN CASTER

RICETTA DA DETTARE:
MINI PLUM-CAKE ALLO YOGURT

INGREDIENTI per 5 mini plum-cake:
· ½ VASETTO DI YOGURT BIANCO (circa 60 grammi) 
· ZUCCHERO (80 grammi - 1 vasetto scarso)
· FARINA (80 grammi - 1 vasetto scarso)
· FECOLA DI PATATE (80 grammi - 1 vasetto)
· 1 UOVO
· OLIO DI SEMI (80 grammi - 1 vasetto scarso)
· 1 PIZZICO DI SALE
· LIEVITO (1/2 bustina/2 cucchiaini rasi)

PREPARAZIONE:
Setacciare la farinacon la fecola e il lievito.  In una ciotola mescolare lo zucchero con le uova, utilizzando la frusta; aggiungere un pizzico di sale.
Aggiungere lo yogurt, mescolando, poi le farine e, infine, l’olio. Imburrare gli stampini e infarinarli. 
Infornare per 20 minuti a 180°.
Lasciare raffreddare dentro il forno, poi estrarli e lasciarli raffreddare completamente.

CRITERI DI VALUTAZIONE:
Si valuterà il sapore dei mini plumcake.

PREMIO:
2 pacchi di zucchero GOLDEN CASTER
