RICETTA N.2- CROSTATINE
Si lavorerà in gruppi da 2

SCHEDA PRODOTTO:
[bookmark: _GoBack]MARMELLATA

RICETTA DA DETTARE:
CROSTATINE ALLA MARMELLATA

INGREDIENTI per due crostatine:
· FARINA (125 grammi per 2 ragazzi)
· BURRO (50 grammi per 2 ragazzi)
· ZUCCHERO (50 grammi per 2 ragazzi)
· 1 UOVO (per 2 ragazzi)
· LIEVITO (1/4 bustina per 2 ragazzi = 1 cucchiaino raso)
· MARMELLATE (3 vasetti per gruppo)
· SCORZA DI LIMONE GRATTUGIATA (1/2 limone a coppia)

PREPARAZIONE:
Mettere in una terrina farina, zucchero, lievito, limone, burro spezzettato ed amalgamare bene. Poi aggiungere l’uovo. Ottenere una pasta liscia ed omogenea, stendere nella tortiera, aggiungere la marmellata e decorare a piacere. Mettere in forno a 180° per 30 minuti.  

CRITERI DI VALUTAZIONE:
Si valuterà la crostatina nel suo complesso assieme alla capacità di collaborare dei mini chef. 

PREMIO:
1 vasetto di marmellata.
