RICETTA N.5- SALAME AL CIOCCOLATO
Ogni ragazzo farà il suo dolce

SCHEDA PRODOTTO:
BISCOTTI AL MIELE

[bookmark: _GoBack]RICETTA DA DETTARE:
SALAME AL CIOCCOLATO

INGREDIENTI:
· CIOCCOLATO FONDENTE (3 scacchetti a ragazzo – 1/3 di una stecca – 75 grammi)
· BISCOTTI SECCHI (11 biscotti – 1/3 di pacco)
· BURRO (20 grammi a ragazzo)
· ZUCCHERO (25 grammi – un cucchiaio medio)
· 1 UOVO

PREPARAZIONE:
Rompere i biscotti. Fondere il cioccolato a bagnomaria, mescolarlo fino ad ottenere un composto omogeneo, quindi lasciarlo raffreddare.
Sbattere il burro e unirvi il cioccolato fuso, lo zucchero e le uova.
Unire i biscotti al composto a base di cioccolato e mescolare per amalgamare il tutto.
Deporre l’impasto su un foglio di carta forno, cercando di dargli una forma allungata.
Infine arrotolare il foglio e far solidificare il salame così ottenuto in frigorifero. 

CRITERI DI VALUTAZIONE:
Si valuterà l’impegno nell’esecuzione e il gusto.

PREMIO:
Un pacco di biscotti secchi al miele.
